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menu' bistrotLunch 
everyday

ANTIPAS TI |  VORSPEISEN |  S TARTERS

INSALATINA DI MARE, EMULSIONE DI OLIO, LIMONE E PREZZEMOLO   
Meeresfrüchtesalat, Emulsion aus Öl, Zitrone und Petersilien
Seafood salad, lemon and parsley oil emulsion

BATTUTA DI TONNO GUACAMOLE E GEL AGLI AGRUMI    
Thunfisch-Tatar mit Guacamole und Zitrusgel
Tuna tartare with guacamole and citrus gel

GRAN SAUTÈ DI COZZE IN ROSSO CON CROSTINI      
Sautierte Miesmuscheln in einer Tomatensauce mit Croûtons
Sautéed mussels in a tomato sauce with croûtons

CRUDO DI PARMA 24 MESI CON MELONE MANTOVANO     
24 Monate gereifter Parmaschinken mit Melone aus Mantua
24-month aged Parma ham with Mantuan melon

VITELLO CBT CON FIORI DI CAPPERO E SALSA TONNATA     
Bei niedriger Temperatur gegartes Kalbfleisch mit Kapernblüten und Thunfischsauce
Veal cooked at low temperature with caper flowers and tuna sauce

TARTAR DI MANZO GARRONESE, BURRATA AFFUMICATA E TARTUFO NERO    
Tatar vom Garronese-Rind, geräucherte Burrata Käse und schwarzer Trüffel
Garronese beef tartare, smoked burrata cheese, and black truffle

BRUSCHETTA CLASSICA, POMODORINI PICCADILLY, BASILICO, OLIO ALL'AGLIO E ORIGANO
Klassische Bruschetta, Kirschtomaten, Basilikum, Knoblauchöl und Oregano
Classic bruschetta, cherry tomatoes, basil, garlic oil and oregano

€ 20

€ 22

€ 20

€ 18

€ 18

€ 24

€ 15



PRIMI PIATTI |  ERS TE GERICHTE |  FIRS T COURSE S

PACCHERI “BENEDETTO CAVALIERI” AI FRUTTI DI MARE 
Paccheri mit Meeresfrüchten
Paccheri pasta with seafood

LINGUINE “BENEDETTO CAVALIERI”  ALLE VONGOLE 
Linguine-Nudeln mit Venusmuscheln
Linguine pasta with clams

TAGLIOLINI FRESCHI AL PESTO DI BASILICO CON GAMBERI E BURRATA   
Frische Tagliolini Nudeln mit Basilikum-Pesto, Garnelen und Burrata-Käse
Fresh tagliolini pasta with basil pesto, prawns and burrata cheese

GNOCCHI DI PATATE AI TRE POMODORI, CUBETTATA DI BUFALA E BASILICO 
Kartoffelgnocchi mit dreierlei Tomaten, Büffelmozzarella-Würfel und Basilikum
Potato gnocchi with three tomato sauce, diced buffalo mozzarella and basil

TORTELLINI CLASSICI DI VALEGGIO AL BURRO E SALVIA    
Tortellini aus Valeggio mit Butter und Salbei
Tortellini from Valeggio with butter and sage

LASAGNA AL RAGÙ DI MANZO GARRONESE  
Lasagne mit Garronese-Rinderragout 
Lasagna with Garronese beef ragout

RIGATONI ALLA CARBONARA CON PECORINO E GUANCIALE 
Rigatoni Nudeln nach Carbonara Art mit Pecorino-Käse und Guanciale-Schweinebacke
Rigatoni pasta Carbonara style with pecorino cheese and guanciale bacon

€ 20

€ 20

€ 20

€ 16

€ 18

€ 15

€ 16



LE INSALATONE |  GROS SE SALATE |  LARGE SALAD S

LA GRAN CAESAR: iceberg, grana padano, uova sode, pollo, noci, salsa Cipriani

GROSSER CAESAR SALAT: Iceberg-Salat, Parmesan-Käse, hartgekochte Eier,         
                                       Hänchenstreifen, Walnüsse, Cipriani-Sauce

LARGE CAESAR SALAD: iceberg salad, parmesan cheese, hard-boiled eggs, chicken,               
                                   walnuts, Cipriani sauce

LA GRECA 2.0: misticanza, feta, olive, cetrioli, cipolla rossa, peperoni e uova sode 

DER GRIECHE 2.0: Gemischter Salat, Feta, Oliven, Gurken, rote Zwiebel, Paprikaschoten              
                            und hartgekochtes Ei

THE GREEK 2.0: mixed salad, feta, olives, cucumber, red onion, peppers and hard-boiled eggs

L’ESOTICA: rucoletta, gamberi al vapore, pomodorini, mango e salsa al lime e sesamo

DIE EXOTISCHE: Rucola, gedämpfte Garnelen, Kirschtomaten, Mango, Limette-Sauce 
                         und Sesam

THE EXOTIC: rocket salad, steamed prawns, cherry tomatoes, mango, lime sauce and sesame

LA MEDITERRANEA: valeriana, carote, iceberg, radicchio rosso, rucola, mais, tonno,    
          mozzarelline, pomodoro e olive

DER MEDITERRANE SALAT: Feldsalat, Karotten, Iceberg-Salat, roter Radicchio, Rucola,
                                         Mais, Thunfisch, Mini-Mozzarella, Tomaten und Oliven

THE MEDITERRANEAN: lamb’s lettuce, carrots, iceberg salad, red chicory, rocket, corn, 
                                   tuna, cherry mozzarella, tomatoes and olives

LA CAPRESE: pomodori, origano, mozzarella di bufala di Paestum Dop, basilico,    
             croccante di semola   

CAPRESE: Tomaten, Oregano, Büffelmozzarella aus Paestum DOP, Basilikum, Croûtons  

CAPRESE: tomatoes, oregano, buffalo mozzarella from Paestum DOP, basil, croûton  

€ 18

€ 18

€ 22

 

€ 17

€ 16



SECONDI PIATTI |  HAUPTGERICHTE |  MAIN COURSE S

FILETTO DI SPIGOLA CROCCANTE CON VERDURE AL VAPORE E CITRONETTE 
Knuspriges Wolfsbarschfilet mit gedünstetem Gemüse und Zitronette
Crispy fillet of sea bass with steamed vegetables and citronette

GRAN FRITTURA DI MARE        
Große gemischte Meeresfrüchteplatte 
Grand mixed fried seafood

TONNO ALLA PIASTRA IN CROCCANTE DI MAIS, SPINACINE AI PINOLI E SALSA DI SOIA 
Gegrillter Thunfisch mit knusprigem Mais, Spinat mit Pinienkernen und Sojasauce
Grilled tuna in crispy corn, pine nut spinach and soy sauce

BURGER DI SCOTTONA CON PANE AL SESAMO, BACON, SCAMORZA AFFUMICATA, CIPOLLA 
CARAMELLATA E PATATE FRITTE   
Scottona Burger 180g mit Sesambrot, Bacon, geräuchertem Scamorza-Käse, 
karamellisierten Zwiebeln und Pommes Frites
Scottona steak burger 180g with sesame bread, bacon, smoked scamorza cheese, 
caramelised onions and French fries

LA TAGLIATA DI GARRONESE "SARTORI" CON RUCOLA, POMODORINI, 
PATATE ARROSTO E GRANA 
Tagliata „Sartori“ Garronese-Rind mit Rucola, Kirschtomaten, 
Bratkartoffeln und Parmesankäse
“Sartori” Garronese beef tagliata with rocket, cherry tomatoes with roast 
potatoes and parmesan cheese

CLUB SANDWICH XL DI POLLO CON PATATE FRITTE 
Hähnchen Club Sandwich mit Pommes Frites
Chicken Club Sandwich with French fries

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA, SALE MALDON E PATATE ARROSTO 
Gegrilltes Rinderfilet mit Maldon-Salz und Bratkartoffeln
Grilled beef fillet with Maldon salt and roast potatoes

€ 22

€ 28

€ 26

€ 20

€ 26

€ 22

€ 30



MACCHERONCINI AL RAGÙ O AL POMODORO
Maccheroncini mit Rinderragout oder Tomatensauce
Maccheroncini with meat sauce or tomato sauce

NUGGETS DI POLLO E PATATINE   
Hänchen-Nuggets mit Pommes Frites
Chicken nuggets with French fries

PAILLARD O COTOLETTA CON PATATINE 
Paillard oder Wiener-Schnitzel mit Pommes Frites
Paillard or breaded fried cutlet with French fries

€ 12

€ 14

€ 14

PICCOLI OSPITI |  KLEINE GÄS TE |  LITTLE GUE S TS

INSALATA MISTA DELL'ORTO
Gemischter Salat
Mixed garden salad

PIATTO DI VERDURE GRIGLIATE O BOLLITE 
Gegrilltes oder gekochtes Gemüse 
Grilled or boiled vegetables

PATATINE FRITTE
Pommes Frites
French fries

€ 8,50

per 1 Pers. € 8,50 
per 2 Pers. € 14

€ 6

CONTORNI |  BEILAGEN |  SIDE S



VEGAN OK!

SPAGHETTONI IL VALENTINO AI 3 POMODORI E BASILICO
Spaghetti mit dreierlei Tomaten und Basilikum
Spaghetti with three-tomato sauce and basil

ZUPPA ALLE VERDURE DELL’ORTO, OLIO AL BASILICO E CROSTINI ALLO ZENZERO 
Gemüsesuppe mit Basilikumöl und Ingwer-Croutons
Vegetable soup, basil-infused oil, and ginger croûtons

BURGER CON PANELLA FRITTA DI CECI, VERDURINE MARINATE ALLA MENTA, 
FORMAGGIO, MAYO E PATATINE FRITTE
Burger mit frittierten Kichererbsenfladen, in Minze mariniertem Gemüse, 
Käse, Mayo und Pommes Frites
Chickpea Fritter Burger with mint-marinated vegetables, cheese, mayo and French fries

GRAN PIATTO DI VERDURE GRIGLIATE CON FETA PLANT BASED
Großer gemischter Grillgemüse-Platte mit Plant Based Feta
Large plate of grilled vegetables with plant based feta

PIZZA ALLA PALA: POMODORO SAN MARZANO, AGLIO E ORIGANO*
Pizza alla Pala: Tomatensauce, Knoblauch und Oregan*
Pizza alla pala: tomato sauce, garlic and oregano*

*Supplemento con verdure del giorno - Gemüse des Tages Zuschlag - Vegetable of the day supplement

€ 16

€ 13

€ 18

€ 18

€ 12

€ 4

PIZZA ALLA PALA: L’ARTE BIANCA
DIE KUNS T DE S BACKENS 

THE ART OF BAKING

REGINA MARGHERITA: POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA DI BUFALA E BASILICO
Regina Margherita: Tomatensauce, Büffel-Mozzarella und Basilikum
Regina Margherita: tomato, buffalo mozzarella and basil

ITALIA: POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA DI BUFALA E PROSCIUTTO  CRUDO DI 
PARMA 24 MESI
Italia: Tomatensauce, Büffelmozzarella und 24-Monate gereiftem Parmaschinken
Italia: tomato, buffalo mozzarella and 24-month Parma ham

PARADISO IMPERFETTO: POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA E SALAMINO PICCANTE
Paradiso Imperfetto: Tomatensauce, Mozzarella und pikanter Salami
Paradiso Imperfetto: tomato, mozzarella and spicy salami 

€ 15

€ 18

€ 16

PIZZE ALLA PALA LIEVITAZIONE 48H FARINA UNIQUA BLU “MOLINO DALLA GIOVANNA”
PIZZA MIT 48 STD. TEIGRUHE
PIZZA 48H LEAVENING TIME



ACQUA MINERALE   

BIRRA ALLA SPINA 0,20

BIRRA ALLA SPINA 0,40

BIRRA WEIZEN BOTTIGLIA

BICCHIERE DI VINO SELEZIONE LOCALE

APERITIVI XXL: APEROL SPRITZ | CAMPARI SPRITZ | HUGO 

CAFFÈ ESPRESSO

CAPPUCCINO

€ 5.50

€ 4.50

€ 7

€ 7.50

€ 7.50

€ 9

€ 2

€ 4

BEVANDE |  GETRÄNKE |  DRINKS

DOLCE DEL GIORNO   
Dessert des Tages      
Dessert of the day

TIRAMISÙ VALIER      
Tiramisù
Tiramisù

GRAN PIATTO DI FRUTTA FRESCA    
Großer frischer Obstteller
Fresh fruit platter 

VARIAZIONE DI SORBETTI
I GUSTI SONO*: passion fruit, mango, lampone e limone
Sorbet-Variationen Sorten*: Passionsfrucht, Mango, Himbeere und Zitrone
Assorted Sorbets Flavors*: passion fruit, mango, raspberry and lemon

AFFOGATO AL CAFFÈ CON GELATO ALLA VANIGLIA  
Affogato al caffè (Vanilleeis mit einem Schuss Espresso)
Affogato (Vanilla ice cream topped with a shot of espresso)

€ 8,50

€ 8,50

€ 10

€ 2,50 
a pallina

€ 2,50 
pro Kugel

€ 2,50 
per scoop

€ 7

DE S SERTS


